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VERPFLEGUNGSARTEN v.v‘

Im VIVA Cala Mesquida Suites & Spa bieten wir ein gastronomisches Angebot, das zum entspannten GenieB3en einladt. HOTEL CALA MESQUIDA
Das Buffetrestaurant Adagio bildet das Herzstiick des Konzepts und tUberzeugt mit abwechslungsreicher Kiiche, Live- SUITES zPSPA

Show-Cooking und Themenabenden. Erganzt wird das Angebot durch A-la-carte-Optionen im Talaia Tapas & More sowie
im Bluemoon Lounge Bar & Restaurant und durch Poolbars wie die Oasis Pool Bar und die Palmira Pool Bar, in denen
Snacks und Getranke in entspannter Atmosphare serviert werden.

Adults only 16+

Ubernachtung und Friihstiick Halbpension Plus All-Inclusive All-Inclusive Deluxe

B N B B Abendessen
Frihstick M A Frihstick M A Frihstick Mittagessen *k Getréanke Snacks Frihstick M A Snacks
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Lounge Bar & Restaurant
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Sports Bar Restaurant

Bella Vita Trattoria

La Terraza Mediterraneo
EXKLUSIV SELECTION CLUB

VIVA Cala Mesquida Resort

Gaste mit Halbpension Plus oder All-Inclusive erhalten 25% Rabatt auf Speisen und Getrdnke wahrend des Abendessenservices in den Spezialitdtenrestaurants

SELECTION CLUB ZIMMER STANDARDZIMMER

* 1 A-la-carte-Dinner pro 7 Nichte Aufenthalt, wahlbar im

* 1 A-la-carte-Dinner pro 7 Nachte Aufenthalt, wahlbar im Talaia
Talaia Tapas Restaurant oder im Bluemoon Restaurant

@ Service inbegriffen Tapas Restaurant oder im Bluemoon Restaurant

@ Service inbegriffen

— Service nicht inbegriffen * Vorausbuchung erforderlich — Service nicht inbegriffen *  Vorausbuchung erforderlich

Unter keinen Umstanden und fur keine der Verpflegungsarten wird die Hotelleitung Lebensmittelverschwendung dulden. Dies umfasst GbermaBige Bestellungen in A-la-carte-Restaurants sowie exzessive Ansammlungen von Speisen im
Buffetbereich, die nicht konsumiert werden. Ebenso behalt sich das Hotel das Recht vor, keine weiteren alkoholischen Getranke zu servieren, falls der Gast sich nicht in einem optimalen Zustand befindet. Die Hotelleitung behalt sich das Recht vor, die
entsprechenden MaBnahmen gemaR dem Gesetz 3/2020 vom 11. M&rz zur Vermeidung von Lebensmittelverlusten und -verschwendung sowie der entsprechenden Gesetzgebung zu ergreifen



